NAPOJE/SOKI

WODKA -

Cisowianka Perlage 0,33/0,7 6,5/13 Chopin Rye 40ml 13
Coca-Cola 0.25 6 Chopin Wheat 40ml 13 ,
classic/zero 4 ]
Fanta/Sprite/Tonic 0,25 6 Chopin Potato 40ml 13 P\
Soki tloczone Sady Soplica Wisniowa 40 ml 10
a . 0,33 8 . - - .
e Wincenta Soplica Cytrynowa 40ml 10
Tradycyjny kompot 0,25 6  Wyborowa 40ml 11 RESTAURACJA TRADYCYJNA
Z owocami
Ostoya 40ml 15 oD 1960 ROKU
Zubréwka Bison Grass 40ml 11
KAWA/HERBATA :
/ ul. Piwna 34/36, 00-265 Warszawa, tel. 22 831 56 93
Espresso 65 biuro@restauracjazapiecek.pl www.restauracjazapiecek.pl
Double Espresso 9
RS 9 KONIAK/BRANDY
Cappuccino 12 Stock 84 20ml 9 POLECAMY
Cafe Latte 13 Martell VSOP 20ml 16
Herbata 11 Martell XO 20ml 59 ' N " ol N 1
- herbata / smaki do wyboru Tradycyjna Restauracja Zapiecek, istniejgca od 1960 r., zaprasza na wybor dan i napojow,
przyrzqdzanych wedtug klasycznych receptur i staropolskich przepisow z autorskimi
HERBATY SEZONOWE rozwigzaniami Szefa Kuchni.
WHISKY/WHISKEY
Herbata sezonowa z konfitura 17
z pomaraficzy Ballantine’s 40ml 15
Herbata sezonowa z malinami o Chivas Regal 12Yo 40ml 19 (0 Okrasa czyli tatar z kaczki wedlug kaszubskiego przepisu 29
i kardamonem Jack Daniel’s 40ml 19 Kacza piers marynowana w wodce wisniowej, kaczy smalec, jabtko, cebula, rozmaryn
G.lenlllvet I;R 10ml 26 -
PIWO Single Malt (&) Salata z wedzonym pstragiem lub niebieskim serem i vinaigrette 36
- cytrynowym
Zywiec beczkowy 0,3 9 Sataty, wedzony pstrqg lub niebieski ser, warzywa sezonowe, domowej roboty
Zywiec beczkowy 05 12 APERITIF/DIGESTIF el
Zywiec bezalkohol 033 9
Vi =Y Campari 40ml 13
. s b Potmisek degustacyjny pierogow Zapiecek 36
PIWA I NAPITKI REGIONALNE MartiniBlanco =L Serwowane po trzy, pierogi recznie robione: ruskie, ze szpinakiem i serem solankowym,
Seagram’s Gin 40ml 13 z gotowang wotowing, sezonowe, okrasa, masto smakowe
Pan tu nie stal 0,5 15 I
Jagermeisster 40ml 16
Kormoran Krzepkie 05 17
| Duszone zeberka wieprzowe w domowym sosie §liwkowym 46
Kormoran Witbier 0,5 16 Marynowane i dtugo duszone zeberka wieprzowe, domowy sos sliwkowy, satatka
Kormoran Porter 0,5 19 ROZ GRZEWA]ACE z burakow, pieczone na kaczym ttuszczu ziemniaki
Kormoran Jasne 0,54 15 Bombardino i'
Wino iablk Rum, ajerkoniak, stodka $mietanka /)
ino jabtkowe ) Herbaty sezonowe 17
125ml 11 | ==
Apple Papple Wino grzane

z przyprawami korzennymi

(%0} danie bezglutenowe

Zapewniajqc profesjonalny serwis

A o e o) 8y Na Parnistwa zyczenie Szef Kuchni przygotuje wybrane dania w wersji bezglutenowe;j.
pozwalamy doliczyc sobie 10% do rachunku. @ff"ii K> y przygotuje wy ] g ]




PRZYSTAWKI DANIA GEOWNE

Kosz pieczywa z domowej roboty smalcem i kiszonym ogérkiem 12 Duszone zeberka w domowym sosie §liwkowym
Marynowane i dtugo duszone zeberka wieprzowe, domowy sos sliwkowy,

& Kaszanka zapiekana z boczkiem 19 satatka z burakow, pieczone na kaczym tuszczu ziemniaki
Tradycyjna kaszanka, boczek wedzony, domowy keczup z czerwonej porzeczki Polecamy: Pan tu nie stat Lager (Polska) 051/15
Sledz marynowany w oleju Inianym podany z piernikiem i salsa z ogérka 25 . ) . . ) .
Matijas, siekany ogorek z musztardq francuskq, piernik, olej Iniany Golonka wieprzowa z pieca z opiekanymi ziemniakami 42
olonka wieprzowa w tradycyjnej marynacie z miodu i piwa, pieczone ziemmniaki,
S ) e DN, B emminki
) Okrasa czyli tatar z kaczki wedlug kaszubskiego przepisu 29 sos musztardowy, kapusta zasmazana
Kacza piers marynowana w wodce wisniowej, kaczy smalec, jabtko, cebula, rozmaryn Polecamy : Krzepkie Kormoran T
Tradycyjny bigos z suszonymi podgrzybkami, serwowany w chlebie 34 ) | ) i )
Dtugo gotowany bigos z kwaszonej kapusty z migsem wieprzowym, suszong sliwkg, () Poledwiczki wieprzowe sous vide z puree ziemniaczanym 49
kietbasq i podgrzybkami Poledwiczka wieprzowa, sos pieczeniowy, puree ziemniaczane,
mus truskawkowy z rozmarynem, warzywa sezonowe
() Salata z wedzonym pstragiem lub niebieskim serem i cytrynowym 36 Polecamy : Pepe Nero, IGT Puglia, Wiochy 750ml/90
vinaigrette
Sataty, wedzony pstrag lub niebieski ser, warzywa sezonowe, domowej roboty vinaigrette
Kaczka po polsku z musem jabtkowym i kopytkami 89
Luzowana potowka kaczki, mus z jablek, kopytka recznie robione
ZUPrY S
Polecamy : Rubus, Winnica Jasiel, Polska 125ml/25
Ros61 krolewski na wywarze wolowym z recznie robionym makaronem 15
Zur staropolski, tradycyjnie serwowany w chlebie 21 @ Stek z sezonowanej wolowiny polskiej 69
. Sezonowana wotowina, mus z marchewki, pieczone ziemniaki, zielona satata
(u)  Zupa sezonowa 16
Polecamy : Valpolicella Classico, Le Prepare, DOC 750 ml/110
DANIA REGIONALNE
(0 DPstrag z pieca z opiekanymi ziemniakami 42
Do wszystkich dan regionalnych polecamy barszcz domowy w kubku (9 zt) Pstrag w catosci, migdaly, ziemniaki opiekane
Sos czosnkowy 4 Sos z niebieskiego sera 4 . . f .
Kwasna émietana 4 S 2 Ve N W Polecamy : Schenk Siebert Halbtrocken Riesling, Niemcy 125 ml/13
Pierogi .ruskle ze smazong cebqlkq o 25 Salatka z burakéw 9
Domowej roboty pierogi z farszem z ziemniakow i twarogu, gatka muszkatotowa, cebula |
Salatka z czerwonej kapusty 9
Pierogi ze szpinakiem i serem solankowym 26 Wybor salat z vinaigreatte 11
Recznie robione pierogi z farszem ze szpinaku i sera solankowego, sos z niebieskiego sera
Tradycyjne pierogi z gotowana wolowina 29 DESER
Domowej roboty pierogi z farszem wolowym i mastem szczypiorkowym
Pétmisek degustacyjny pierogow Zapiecek 36 Sernik warszawski z sosem malinowym 11
Serwowane po trzy pierogi recznie robione: ruskie, ze szpinakiem i serem
solankowym, z gotowang woltowing, sezonowe, okrasa, masto smakowe &) Ciasto czekola dowo-migdalowe o slonym 1 fmelem 12
Skwierczace pierogi z pieca z kielbasa chlopska 34 i lodami
Recznie robione pierogi z farszem z ziemniakow i twarogu, kietbasa pieczona, )
cebula, majonez czosnkowy Ciasto sezonowe 13

Pierogi sezonowe 26
W zaleznosci od pory roku serwujemy sezonowe produkty




